Spise- og skraellekartoffel

Quality from the Top of Europe

DANESPO

Sortsbeskrivelse

Spisekartoffel egnet til det friske marked og saerdeles anvendelig til
skraelleindustrien. Sorten har et stort udbyttepotentiale og klarer sig godt,
specielt pa sandede jorde, hvorfor det ogsa er pa de sandede jorde, den er
mest foretrukket. Fakse er meget modstandsdygtig over for interne fejl og
producerer velformede, ovale knolde. Sorten er meget lageregnet.

Egenskaber
e Anvendelse: Spisekartoffel velegnet til skraelning
e Tidlighed: Middeltidlig til middelsen
e Udbytte: Meget haijt
e Top: Lys gregn og deekkende
Knoldstarrelse: Middel
Knoldform: Ovale
Knoldantal: 12-15
Skind: Gul,
Kad farve: Gul
Kogetype: AB-B
Tarstof: Middel
Spirehvile: Lang
Nematoder: Resistens; Rol, 4
Brok: Resistens; Type 1
Skimmel: Middel resistens
Knoldskimmel: Middel resistens
Skurv: Middel resistens
Virus Y: Middel resistens
Rust: Hgj resistens

Dyrkningsvejledning
Pa grund af en lang spirehvile, skal Fakse ikke nadvendigvis leegges pa
mekanisk kgl. Sorten kan med fordel varmes op far laegning for at opna en

hurtig og jeevn vaekst. Jordtemperaturen skal vaere mindst 10°C i 10 cm dybde
ved leegning for at reducere dannelsen af kondens og udvikling af rodfiltsvamp.

Kartofler skal altid leegges i godt vejr og i et godt forberedt sdbed, med
tilstreekkelig lgs jord til at sikre god rodudvikling. Leeggedybden bestemmes ud
fra kartoflernes stgrrelse, hvor de bgr ligge i mellem 15 og 18 cm dybde, hvor
de stgrste knolde skal leegges dybest.

Gadningen skal gerne tildeles én gang, og gerne placeres under lsegningen.
Endvidere er det vigtigt at veere opmaerksom pa, om der er nok kalium i jorden
for at undga misfarvning efter kogning og forbedre lageregenskaberne.

Det er vigtigt, at Fakse selv er begyndt at modne af, fgr den slas ned, da
planten skal modne for at sikre lageringsegenskaberne. For at beholde
kvaliteten pa lageret, skal knoldene behandles med omhu for ikke at gdeleegge
skreellekvaliteten. Fakse skal opbevares mearkt for at undga grenfarvning.

Opbevaring af leeggekartofler: = 4-6 °C

Opbevaring af spisekartofler: = 6-8 °C — Langtidsopbevaring: = 4-6 °C
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